《食品安全快速检测技术》课程教学大纲（合作办学）
课程编码：0612110H
英文名称： Food Safety Rapid Detection Technology
一、课程说明
1. 课程类别
    合作办学平台课。
2. 适用专业及课程性质
必修：食品质量与安全专业（合作办学）。
3. 课程目的

（1） 使学生掌握食品污染的过程和食物中毒相关知识及预防和处置对策，全面掌握食品安全方面知识；了解食品卫生监督的内容和方法、卫生检验的一般规律和方法，达到能够在实际工作中通过分析、灵活运用的目标。
（2） 增强学生的动手操作能力,使学生掌握食品中各种有害物质的检测和分析技术，以提高学生的操作能力及解决问题的能力。
4. 学分与学时

学分为1.5.学时为30。
5. 建议先修课程

高等数学、分析化学。
6. 推荐教材或参考书目
推荐教材：

（1） 现代食品检测技术（第1版）. 赵文杰主编. 中国轻工出版社社. 2007年
（2）  食品安全快速检测技术（第1版）.王晶. 化学工业出版社.2002
参考书目：

（1） 食品安全与分析检测（第1版）. 许牡丹主编. 化学工业出版社. 2003年
（2） 农产品中真菌毒素的检测分析（第1版）.张毅兵.化学工业出版社.2004年
7. 教学方法与手段
（1）采取启发式教学，多媒体动画教学方式，本着突出重点、突破难点、理论与实际相结合的教学指导原则，以基础知识为主体，简明反映本学科发展的新动向、新进展，力求做到“少而精”，由浅入深，循序渐进，使学生较好把握教材内容，奠定坚实的理论基础。
（2）教学内容组织方式以课堂讨论式讲授为主，以期激发学生的学习主动性，从而提高教学效果。
8. 考核及成绩评定

考核方式：考试

成绩评定：
（1）平时成绩和实验实习占40 % ，形式：作业、实验、调查报告、平时测验等。
（2）期末考试成绩占60 %，形式：采用闭卷、笔试的方式，以百分制评分，60 分为及格，满分为100 分，题型比例中单选题12%、填空题18%、名词解释题10%、判断说明题30%、简答题30%。

9. 课外自学要求
（1）查阅“中国食品卫生杂志”、“Food Control”等国内外食品相关期刊杂志，定期撰写综述报告。
（2）在教师以及研究生的指导下调查本课程相关最新科研成果以及国内外从事研究食品安全与卫生的科研工作者近况，并建议最少要与2名以上著名科研工作者进行邮件联系。
二、课程教学基本内容及要求
 第一章  免疫学检测技术与食品安全快速检测
基本内容： 
（1）免疫学检测技术的基本原理
（2）免疫荧光技术
（3）酶联免疫技术
基本要求：  

（1）掌握免疫学检测相关的基本概念，理解免疫学检测原理，了解最新免疫学检测技术的科研成果、发展方向以及最新开发仪器设备等。
（2）指导学生掌握查阅食品安全检测相关科研文献的方法，使学生理解查阅文献的意义。
 教学重点及难点：

（1）免疫检测技术的原理。
（2）免疫学检测过程中的精密度和准确度的确定方法。
第二章  生物芯片技术与食品安全快速检测
基本内容： 

（1）生物芯片技术的基本原理
（2）抗体生物芯片技术

（3）基因生物芯片技术
基本要求：  

（1）掌握生物芯片技术相关的基本概念，理解PCR反应原理和抗原抗体反应原理，了解最新生物芯片技术的科研成果、发展方向以及最新开发仪器设备等。
（2）指导学生掌握查阅生物芯片技术相关科研文献的方法，使学生理解查阅文献的意义。
 教学重点及难点：

（1）生物芯片技术的原理。
（2）生物芯片技术应用过程中的精密度和准确度的确定方法。
第三章 核酸探针检测技术与食品安全快速检测
基本内容： 

（1）核酸探针技术的基本原理
（2）核酸探针技术的种类
（3）核酸探针技术食品微生物中的应用
基本要求：  

（1）掌握核酸探针技术相关的基本概念，理解PCR反应原理，了解最新核酸探针技术的科研成果、发展方向以及最新开发仪器设备等。
（2）指导学生掌握查阅核酸探针技术相关科研文献的方法，使学生理解查阅文献的意义。
 教学重点及难点：

（1）核算探针技术的原理。
（2）核算探针技术应用过程中样品的处理方法。
第四章 纳米胶体金技术与食品安全快速检测
基本内容： 

（1）纳米胶体金技术的基本原理
（2）纳米胶体金技术的种类

（3）纳米胶体金技术食品微生物中的应用
基本要求：  

（1）掌握纳米胶体金技术相关的基本概念，理解纳米胶体金制备原理，了解最新纳米胶体金技术的科研成果、发展方向以及最新开发仪器设备等。
（2）指导学生掌握查阅纳米胶体金技术相关科研文献的方法，使学生理解查阅文献的意义。
 教学重点及难点：

（1）纳米胶体金技术的原理。
（2纳米胶体金技术中的各种中标记方法。
三、课程学时分配（黑体小四号）

本课程计划30学时，其中讲课10学时，实验20学时。课程主要内容和学时分配见课程学时分配表。
课程学时分配表

	教学环节

时数

课程内容
	讲课
	实验
	习题
	讨论
	小计

	第一章  免疫学检测技术与食品安全快速检测
	4
	8
	
	
	

	第二章  生物芯片技术与食品安全快速检测
	2
	4
	
	
	

	第三章核酸探针检测技术与食品安全快速检测
	2
	4
	
	
	

	第四章  纳米胶体金技术与食品安全快速检测
	2
	4
	
	
	

	总计
	10
	20
	
	
	30

	说明：
	


修订人：裴世春
审核人：王宪青
《食品安全快速检测技术》实验教学大纲（合作办学）
课程编码：0612110H
一、课程说明

1. 课程性质
合作办学课程平台实验。

2. 适用专业

食品质量与安全专业（合作办学）。
3. 课程实验目的和要求  
（1）根据目前实验设备情况和教学计划安排，《食品安全快速检测技术》实验课程开设20学时，共4个方面的实验，内容涉及免疫学快速检测、核酸探针技术、纳米胶体金技术等。这些实验的开设能够使学生加深对理论课内容的理解和认识；学习和掌握《食品安全快速检测技术》的基本实验方法和手段；结合专业特点掌握一些相关技术和实验技能。通过激发学生实验研究热情，促进理论与实际的结合。
（2）培养学生良好的实验室工作习惯和科学素质，培养学生独立操作和分析、解决问题的能力，以利于他们从事食品安全与卫生及相关专业的应用研究，为学生从事食品行业打下良好的基础。

（3）需要学生课前预习实验指导，写出实验提纲，包括实验目的、原理、实验内容、操作步骤，做到胸中有数；上课时，实验指导教师首先检查学生预习情况。然后指导教师讲述重要操作的要点或示范仪器设备的使用，强调注意事项。实验过程中学生在教师指导与监督下独立完成实验工作，在此基础上写出完整的实验报告（实验设计报告）。

4. 学分与学时
本课程实验课20学时。
5. 主要仪器设备

	序号
	仪器名称
	序号
	仪器名称

	1
	天平
	9
	干燥箱

	2
	高压蒸汽灭菌器
	10
	水浴锅

	3
	无菌操作台
	11
	酶标仪

	4
	PCR仪器
	12
	分光光度计

	5
	洗板机
	13
	超纯水系统

	6
	酸度计
	14
	培养箱

	7
	离心机
	15
	烘干箱

	8
	倒置显微镜
	16
	凝胶成像仪


6.  考核方式
（1）实验报告：包括预习报告和实验报告

（2）考核方式：实验成绩单独考核（占总成绩20%，计20分），期末与理论考试成绩及学生平时表现成绩合在一起作为本课程总成绩。

考核内容及标准：
出勤（有无迟到、早退，病、事假、旷课）4分，每个实验1分；
实验预习4分，每个实验1分；
实验质量（实验操作与否及操作质量）4分，每个实验1分；
实验报告写作8分，每个实验2分。
实验成绩合计分数为20分。
二、课程学时分配
	序号
	实验项目名称
	实验内容
	学时
分配
	实验
类型
	每组
人数
	实验
要求

	1
	ELISA检测试剂盒的制备实验
	1. 确定抗原、抗体最佳用量的方法；
2. 精密度、准确度的确定方法；
3. 添加回收率实验
	8
	验证性
	32
	

	2
	核算探针法检测细菌
	利用生物梅里埃公司的Accuprobe Listeria monocytogenes 试剂盒检测样品中单增李斯特菌
	4
	验证性
	32
	

	3
	BactarraryTM食源性致病菌检测基因芯片试剂盒实验
	本试剂盒实验通过基因芯片杂交反应可同时检测9种重要的致病性大肠杆菌、所有33种志贺氏菌、霍乱弧菌（O1群、O139群）、沙门氏菌（A,B,C,D,E,F血清群）等多种重要食源性疾病病原菌。

	4
	验证性
	32
	

	4
	纳米胶体金检测真菌毒素
	1. 纳米胶体金的制备方法；
2. 纳米胶体金试纸条的制备；
3. 试纸条在真菌毒素检测中的应用
	4
	验证性
	32
	


修订人：裴世春

审核人：王宪青








































