《食品工业与环境科学》课程教学大纲
课程编码：0612216（0612216H）
一、课程说明
英文名称：Food Industry and Environmental Sciences 
1. 课程类别
专业课模块（选修）课程、专业课模块（合作办学）。
2. 适用专业及课程性质
食品质量与安全专业、食品质量与安全专业（合作办学）选修课。
3. 课程目的

（1）使学生建立食品质量与安全是与环境紧密相连的概念，明确认识、控制、改造食品的环境是食品质量与安全的内容和重要环节，让学生掌握这方面的知识。
（2）加深对食品安全学、食品质量管理、食品毒理学、食品微生物等课程知识的理解与巩固；

（3）为食品加工、食品包装、储藏等课程的学习奠定基础；

（4）为将来从事食品研究、生产、管理等工作奠定理论基础。
4. 学分与学时
学分1.5。学时30（30+0）。
5. 建议先修课程
食品毒理学、食品安全与卫生学、食品工厂质量控制。
6. 推荐教材或参考书目
推荐教材：食品与环境科学（第1版）.阚建全主编.中国农业出版社.2009年
7. 教学方法与手段
（1）多媒体教学；
（2）采用教师讲授为主体、以案例为辅助的教学方法。
8. 考核及成绩评定
考核方式：考试。
成绩评定：平时成绩占20%，形式有：平时测验、课堂提问与讨论等。卷面成绩占80%。
9. 课外自学要求
（1）预习和复习教材内容；
（2）查阅相关参考书、期刊文献及网站。查阅同类教材、相关专业期刊、网站，消化所学知识，加深理解，了解所学内容在专业领域的应用状况，提高解决问题能力。
二、课程教学基本内容及要求
 第1章 绪论
基本内容：
（1）食品与环境

（2）食品与环境科学的研究内容、对象与方法

基本要求：

了解食品与环境的关系；明确食品与环境科学研究的对象和研究方法。

教学重点及难点：

食品与环境的关系。
第2章 食品科学和环境科学基础

基本内容：
（1）食品科学基础

（2）环境科学基础

基本要求：
掌握环境科学的一些基本概念；明确食品科学的环境基础。
教学重点及难点：

食品科学的环境基础。
第3章 环境的污染

基本内容：
（1）环境的污染物

（2）食品工业对环境的污染

（3）食品工业对环境污染的治理技术

（4）食品工业废弃物的再利用

基本要求：
了解食品工业环境污染现状；掌握食品工业污染的常用治理方法。
教学重点及难点：

食品工业污染的治理方法。
第4章 环境与食品原料

基本内容：
（1）概论

（2）水环境与食品原料

（3）土壤环境与食品原料 

（4）大气环境与食品原料 

（5）动物福利与食品原料

（6）环境干扰与食品原料

（7）生产方式与食品原料

基本要求：
熟悉食品原料的环境影响因素。
教学重点及难点：

获得优质食品原料的方法。

第5章  环境污染与食品安全
基本内容：
（1）食品安全的影响因素

（2）危害食品安全的环境因素

（3）环境污染物在食品原料中的转运与分布规律

（4）环境污染物在食品加工中的物理化学变化
（5）环境污染物在摄食者肌体内的物理化学变化

（6）食品加工过程污染物质的控制

基本要求：
了解食品受环境污染的影响；清楚环境污染物对食品污染和人体健康的危害。
教学重点及难点：

食品的环境污染机理和环境污染物在摄食者体内的变化。
第6章 农产品产地环境标准与认证管理

基本内容：
（1）环境标准概述

（2）农产品产地环境标准

（3）农产品产地环境认证与管理

（4）ISO14000环境管理体系

基本要求：
了解农产品产地的环境标准及其认证管理。
教学重点及难点：

农产品产地的环境标准。
第7章  食品工厂环境与食品安全

基本内容：
（1）概述

（2）食品工厂环境的要求

（3）食品环境的监测

基本要求：
了解食品工厂的环境要求；了解食品环境的监测方法和管理。
教学重点及难点：

食品环境的监测方法。
第8章 食品工业清洁生产
基本内容：
（1）概述
（2）实施清洁生产的主要途径
（3）清洁生产的实施步骤
（4）清洁生产的评价方法

基本要求：
了解食品清洁生产的途径和评价方法。
教学重点及难点：

食品清洁生产的评价方法。
第9章 食品环境质量评价体系

基本内容：
（1）概述

（2）食品环境评价标准

（3）食品环境质量评价

（4）危险性分析

基本要求：
了解食品环境评价体系；掌握食品环境的评价方法；了解食品危险性分析的含义。
教学重点及难点：

食品环境的评价方法。
三、课程学时分配
本课程计划30学时，讲课30学时，无实验。课程主要内容和学时分配见课程学时分配表。
课程学时分配表

	课程内容
	各教学环节学时

	
	讲课
	实验
	习题
	讨论
	小计

	第一章 绪论
	2
	
	
	
	

	第二章 食品科学和环境科学基础
	4
	
	
	
	

	第三章 环境的污染
	2
	
	
	
	

	第四章 环境与食品原料
	4
	
	
	
	

	第五章 环境污染与食品安全
	4
	
	
	
	

	第六章 农产品产地环境标准与认证管理
	4
	
	
	
	

	第七章 食品工厂环境与食品安全
	4
	
	
	
	

	第八章 食品工业清洁生产
	2
	
	
	
	

	第九章 食品环境质量评价体系
	4
	
	
	
	

	
	30
	
	
	
	

	说明：


修订人：刘志明
审核人：王宪青
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