《食品工厂设计》课程教学大纲

课程编码：0631202
英文名称：Footfactory design
一、课程说明
1．.课程类别
    专业课程
2．适用专业及课程性质
选修：食品科学与工程专业

3．课程目的
食品工厂设计是食品工程专业的一门专业课程，以食品工艺设计为主要内容的多学科综合性课程，同时又是一门实用性很强的课程。通过课程的学习达到以下的目的：

（l）掌握基本建设的工作程序、内容和设计范围分工。

   （2）了解食品工厂生产工艺设计在总体设计中的地位和作用，掌握生产工艺设计的范围、内容、基本方法和步骤、生产工艺设计的深度要求等基本知识。

   （3）了解生产工艺设计与公用工程设计的关系，熟悉公用工程设计的有关知识。

   （4）了解和熟悉工厂设计的有关规范标准以及技术经济和概算等内容和要求。

   （5）熟悉作为工艺设计主要成果的食品工厂设计说明书和工艺设计图（工程语言）的有关内容、特点、表示方法、规范和标准等知识。

（6）使学生能够把在高校所学的知识通过毕业设计的形式进行综合运用。

4．学分与学时
学分为1.5学分。学时为30学时。
5．建议先修课程

本课程是一门综合性很强的课程，需要用到很专业基础课程及专业课程的内容，因此需先修的课程有；制械制图、食品工程原理、食品机械与设备、乳品工艺学、发酵工艺等课程。
6．推荐教材或参考书目

推荐教材：

（1）食品工厂设计与环境保护.张国农主编.中国轻工业出版社.2005年7月第1版.
参考书目：
（1）食品工厂设计基础. 无锡轻工大学 中国轻工业上海设计院.，中国轻工业出版社，2002.

（2）食品工厂设计.王如福.北京，中国轻，2001.

（3）轻化工工厂设计概论.周镇江主编. 中国轻工业出版社.2004年7月.
（4） 吴思方.发酵工厂工艺设计概论.北京，中国轻工业出版社出版，1995.
7．教学方法与手段

本课程是一门专业课，教学方法上应注重结合实际事例，对理论知识加强讲授，同时更要注重实践性教学，可组织学生对就近的工厂进行实地讲解，对实际生产运行中常出现的问题的进行讲授。
8．考核及成绩评定
考试方式：考试
成绩评定：考查课（1）平时成绩占15%，形式有平时课上提问成绩及出勤。

                （2）考试成绩占75%，形式有闭卷考试120min。

9．课外自学要求
   根据课程讲解内容，利用网络及书籍进行课程相关内容的自学。
二、课程教学基本内容及要求

第一章  绪论    

基本内容：

（1）课程的目的和任务

（2）工厂设计在国民经济中的地位和意义

（3）设计工作的任务和内容

（4）生产工艺设计在总体设计中的重要性

（5）生产工艺设计的依据、内容和深度

（6）电子计算机在工艺设计和生产中的应用

（7）工厂设计工作原则

基本要求：

（1）使学生了解课程的目的、地位、意义、任务和内容，

（2）对生产工艺设计在总体设计中的重要性、依据、内容和深度要有足够的认识。

教学重点及难点：

（1）生产工艺设计在总体设计中的重要性、依据、内容和深度。
第一章  基本建设程序和工厂设计的组成

基本内容：

第一节 概述

（1）基本建设及其分类和内容

（2）基本建设程序

（3）建设项目

（4）基本建设程序内容

第二节 项目建议书

（1）项目建议书的任务和意义

（2）项目建议书的主要内容

第三节 可行性研究

（1）可行性研究的主要依据

（2）可行性研究的作用

（3）可行性研究的步骤

（4）可行性研究报告书的内容

（5）可行性研究报告注意事项

第四节 设计任务书

（1）设计任务书的内容

（2）设计任务书的附件

第五节 设计工作

（1）概述

（2）设计准备工作

（3）施工图设计阶段

第六节 施工、安装 、试产、验收、交付生产

第七节 工厂设计的任务与内容

（1）工厂设计的任务

（2）工厂设计的内容

基本要求：

（1）使学生了解食品工厂建设的基本程序和工厂设计的组成。

（2）掌握可行性研究的具体内容。

教学重点及难点：

（1）可行性研究、
（2）设计工作。

第二章　厂址选择

基本内容：

第一节 厂址选择选择的重要性及原则

（1）厂址选择的重要性

（2）厂址选择的原则

第二节  厂址选择的程序

（1）准备工作阶段

（2）现场勘查工作阶段

三、编写厂址选择报告阶段

第三节 厂址方案比较

（1）厂址方案比较的必要性 

（2）厂址方案比较

第四节 厂址选择报告

（1）厂址选择报告的基本内容

（2）有关附件资料

基本要求：

（1）使学生了解厂址选择的原则及程序和方案比较

教学重点及难点：
（1）厂址选择的原则
（2）厂址方案的比较。

第三章  食品工厂总平面设计

基本内容：

第一节 总平面设计的内容、原则和步骤

（1）总平面设计的内容

（2）总平面设计的步骤

第二节 食品工厂总平面布置的形式

（1）工厂组成与厂区的划分

（2）建、构筑物的布置位置

（3）总平面布置的形式分类及实例

第三节 总平面设计技术经济指标

（1）总平面设计技术经济指标项目

（2）总平面设计技术经济指标意义分析

教学要求

通过讲解使学生了解食品工厂总平面设计的基本内容、要求及其布置形式

教学重点、难点及教学建议

（1）总平面布置中建、构筑物的布置位置。

（2）总平面布置的形式。

（3）总平面布置的技术经济指标。

第四章  食品工厂工艺设计

基本内容：

第一节 产品方案及班产量的确定

（1）制定产品方案的意义和要求

（2）产品方案的比较与分析
（3）产品方案的制定

（4）班产量的确定
第二节 主要产品及综合利用产品生产工艺流程的确定

（1）确定工艺流程的重要性

（2）、生产方法的选择和工艺流程的设计原则

（3）生产工艺流程图的设计步骤

第三节 物料计算

（1）物料计算的意义

（2）物料计算的方法

（3）物料计算结果的表示方法

第四节  生产能力的计算及设备选型

（1）食品工厂选择设备的原则

（2）食品工厂部分设备生产能力的计算公式

（3）食品工厂部分主要设备的选择

（4）食品工厂几种主要设备功能

第五节
劳动力计算

第六结
生产车间工艺布置

（1）生产车间工艺布置的重要性和依据

（2）生产车间工艺布置的原则

（3）车间布置设计的内容

（4）车间布置设计的步骤和方法

（5）生产车间工艺设计对建筑、采光、通风、防虫等工艺设计的要求

第七节
生产车间水、汽用量的估算

（1）用“单位产品耗水耗气量定额”来估算

（2）用计算方法来估算用水用气量

第八节
管路计算与设计

（1）管路设计的意义、内容和步骤

（2）工艺管道的设计计算

（3）管道符号、支架、保温及标志

（4）管道布置设计

（5）管路布置图

教学要求

（1）通过讲解使学生能制定产品方案，确定班产量，确定工艺流程。
（2）学生对生产车间所需设备能选型配套，能进行生产车间平面布置，并绘制工艺流程图及生产车间平面图。
（3）了解管道设计、计算及设备安装常识。

教学重点及难点

（1） 产品方案、班产量、生产工艺流程的确定，
（2）物料计算、生产车间布置、生产车间水、汽用量的估算。

第五章  辅助设施的设计

基本内容：

第一节 原料接收站

第二节 实验室

（1）中心试验室

（2）化验室

第三节
仓库

第四节
工厂运输

第六节
机修车间

第七节 生活设施

教学要求：

通过讲授使学生了解辅助部门的任务及布置要求。
教学重点及难点：
实验室、仓库的容量及面积的确定。

第六章  公用系统

基本内容：

第一节 给排水

（1）设计内容及设计所需基础资料

（2）水质和水源

（3）给水处理

（4）全厂用水量计算

（5）给水系统

（6）排水系统

第二节 供电

（1）设计内容及所需基础资料

（2）负荷计算

（3）车间配电

（4）电气照明

第三节、供汽

（1）锅炉房的位置及内部布置

（2）锅炉的给水处理

第四节 采暖与通风

（1）采暖的一般规定

（2）采暖系统热负荷计算

（3）采暖方式

（4）通风与空调的一般规定

五、局部通风

教学要求：

（1）通过讲解使学生掌握给排水、供电、供汽等五项公用系统工程设计的内容及基要求。

教学重点及难点：

（1）给排水和供电及供汽。

第七章 卫生及污水处理

基本内容：

第一节 工厂卫生

（1）厂址选择的卫生要求

（2）工厂内部平面布置的卫生要求

（3）车间内部建筑的卫生要求

（4）车间生产卫生用室

（5）食品仓库的卫生要求

（6）生产人员的卫生要求

第二节 污水处理

（1）废水的性质

（2）废水的水质污染指标

教学要求

（1）使学生了解食品工厂卫生及其排污的标准及处理方法

教学重点及难点

（2）污水的控制及处理方法。

第八章
 基本建设概算

基本内容：
第一节  编制基本建设概算书的作用
第二节  工程造价的构成

第三节
工程项目的划分与概算编制法

（1）工程项目的层次划分

（2）工程的性质划分

（3）初步设计概算书的组成

（4）初步设计概算书的编制依据和程序

教学要求

使学生了解工程项目的划分与概算编制法

教学重点及难点

初步设计概算书的组成、工程的性质划分。

第九章　技术经济分析

基本内容：

第一节　技术经济分析的内容和步骤

一、技术经济分析的主要内容

二、技术经济分析的具体步骤

第二节  技术经济分析的指标及指标体系
（1）收益类指标
（2）消耗类指标
（3）效益类指标
第三节  税收与税金

第四节  技术方案经济效果的计算与评价方法

（1）技术方案的确定性分析
（2）技术方案的不确性分析

第五节  设计方案的选择

（1）方案的综合分析

（2）方案选择的原则  

教学要求

（1）使学生了解工厂的技术经济分析的指标及计算与评价方法

教学重点及难点

（2）技术经济分析的主要指标，教学经济效果的计算与评价方法。

三、课程学时分配

本课程计划30学时，其中讲课30学时，实验0学时。课程主要内容和学时分配见课程学时分配表。
学 时 分 配 表

	
	讲课
	实验
	习题
	讨论
	小计

	绪论
	2
	
	
	
	

	第一章 基本建设程序和工厂设计的组成
	4
	
	
	
	

	第二章 厂址选择
	2
	
	
	
	

	第三章 食品工厂总平面设计
	4
	
	
	
	

	第四章 食品工厂工艺设计
	8
	
	
	
	

	第五章 辅助设施的设计
	2
	
	
	
	

	第六章 公用系统
	2
	
	
	
	

	第七章 卫生及污水处理
	2
	
	
	
	

	第八章 基本建设概算
	2
	
	
	
	

	第九章 技术经济分析
	2
	
	
	
	

	总计
	30
	
	
	
	

	说明：
	
	
	
	
	


                            修订人：王霞  刘海军   杨宏志

                        审核人：王宪青
教学环节
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