[bookmark: _GoBack]酿造实验室共承担本科生《发酵工艺学》、《酿造酒工艺学》、《白酒酒精工艺学》、《发酵食品工艺学》、《酿酒概论》、《有机酸》《酶制剂》等七门课程实验，共计二十多个实验项目。其中主要试验项目有：酱油制作、黄酒制作、白酒制作、酒精制作、豆腐乳制作、豆瓣酱制作、米酒制作、柠檬酸发酵、醋酸发酵、固定化酶制作、酶发酵测定、食醋等，实验室还承担相关课程的技能训练和开放性试验及创新试验的工作。

