食品工程原理实验室简介
食品工程原理实验属于工程实验范畴，首要目的是帮助学生掌握处理工程问题的一些实验方法；另一目的是理论联系实际，帮助学生理解食品工程原理的单元操作知识并将其应用于生产实践。
[bookmark: _GoBack]食品工程原理实验室总面积97m2，现有装置十余台套，另外还有紫外分光光度计、食品水份快速测定仪等分析仪器。目前食品工程原理实验室有兼职实验教师三名且均具有副教授以上职称，专职实验员一名。主要承担食品科学与工程、粮食工程专业学生的专业基础课程《食品工程原理》的实验教学任务。

主要实验项目有：
流体流动综合实验
流化干燥实验
汽-气对流传热系数测定实验
洞道干燥实验
超滤-纳滤膜过滤实验
恒压过滤常数测定实验
精馏实验
气-气吸收实验
升膜蒸发实验
