果蔬加工实验室功能简介
   该实验室目前主要承担5门课程的实验教学任务，即《园产品贮藏运销学》、《园产品加工学》、《果蔬贮藏与加工学》、《农产品加工工艺学》和《软饮料工艺学》。

   上述5门课程涉及的实验项目共计16项，分别为：果蔬物理性状的测定、果酱的制作、蜜饯的制作、酱油渍菜的制作、泡菜的制作、酸菜的制作、果蔬速冻加工、果蔬罐头的制作、酸黄瓜的制作、辣白菜的制作、果酒和果醋加工、果味饮料的加工、果汁饮料的加工、植物蛋白饮料的加工、碳酸饮料的制造实验和茶饮料的制造实验。
